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© Vornchtung zum Portionieren eines Fleischstucks 
© Es wird eine Vornchtung zum Portionieren eines 

Fleisch stuck es in mehrere Scheiben qieicher Dicke und ' . 

gle.chen Gewichts mit einer Einlege- und Vorpresseinheit 

( ) zur Aufnahme und zum Zusammenpressen des 

Fleischstucks, mit einer senkrecht zur Einlege- und Vor- 
presseinheit (1) bewegbaren Kalibrierpiatte (2) zur Vorqa- 

be der Dicke und des Volumens der Scheiben und mit ei- " 

ner zw.schen der Einlege- und Vorpresseinheit (1 ) und Ka- 

hbnerplatte (2) angeordneten Schneideeinheit (9 17) zum 

Abtrennen der durch die Kalibriereinheit vorgegebenen ' 

Scheiben vom Flcischstuck vorgeschlagen. Dabei sind in 

der Kalibnerplatte (2) mindestens zwei Offnungen zum 

fcmpressen des Fleischstucks 2U r Vorgabe der Dicke und ■ 

des Volumens der Scheiben vorgesehen 
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Bcschreibung 

. Stand dcr Technik 

DieErfindung gcht a us von einer Vorrichtung zumPortio- 5 
nieren von FJcischsliicken nach dem OberbegrifF des An- 
spruchs 1. 

Derartigc Vorrichtungcn kommen in GroBkuchen und bei 
der Herslellung von zusamrnengestelli.cn und abgepackten 
Menus zur Verwendung. Von einem groBen Fleischstuck »o 
wcrden einzelne Schcibcn, insbesondere 'Schnellbrarstiicke 
wie Schnitzel, S leaks oder Medallions, abgetrennt. Dabei 
kommi.es darauf an, daB die einzelncn Fleischscheiben eine 
vorgegebenc Dicke und cin vorgegebenes Gewicht aufwei- 
sen. Die Scheiben miisscn rnoglichst exaki: portioniert sein, 15 
da mit sie in ihrcr Garzeii. ubereinslimmen,, die einzelnen 
Portionen nicht.zu unierschicdlich sind und das Gewicbt auf 
einer vorgedruckien Packung angegeben werden kann. 

Zur Portionierung von Fleischstucken sind Schneidsv- 
stcrne bekannt, die cin Fleischstuck in Scheiben gleicher 20 
Dicke zerr.cilen. A Is nachteilig erweisr. sich : daB diesc 
Fleischscheiben nach dem Schneidvorgang gewogen und 
durch Abr.rcnnen ernes Teils auf das gewiinschte Gewichi: 
gebracbr werden muss en. Dies isr. einerseiis sehr arbeiisauf- 
wendig, zum anderen cntstehl hierbei eine groBe Menge 25 
minderweriige Abschnitre. die nichtweitcr verwendet wer? 
den konnen und bis zu 35% des ursprungiich zu zerteilenden 
Fleischstucks betragen. 

Aus der Herslellung von panietten Flei schstuc ken und 
von Ticfkuhlprodukien ist. cs bekannf, Fleisch exaki: zu por- 30 
, tionieren. Hierzu muB jedoch das Fleisch vorgefroren und 
unrer sehr hohem Druck von bis zu SO bar geformt. werden, 
urn anschheBend je nach Gewichi: in ent.sprechcnd dicke 
Scheiben geschniu.cn wcrden zu konnen. Als nachteilig cr- 
weisi. sich, daB derartigc Vorrichtung en aufgrund der not- 35 
wen di gen t.iefen Tern per ai.ur und des ho hen Drucks teuer 
und auf wen dig sind. AuBerdcm ist es bei der Portion i em n 2 
von Frischfleisch, insbesondere wenn dieses anschlieRend 
zubereitet vvird, nicht crwiinscht, das Fleisch zunaclist. zu 
gefricren. 40 ■ 

Aus der DE 197 35 597 A J. ist: eine gattungsgemaBe Vor- 
richtung bekannt, bei dcr zur Vorgabe der Dicke und des Ge- 
wichis der abzutrennenden Fleischscheiben, eine Kalibrier- 
einhcil. vorgesehen ist. Uber einen PreBsie.mpel wird das in 
dcr Einlege- und VorpreBeinbcir. befindliche Fleischstuck in 45 
die Kalibriereinheit eingepreBi. und. der in der Kalibrierein- ' 
licit vorhandene Tej I des Fleischstucks durch ein Messcr ab- 
getrennt. Als nachteilig erweisl. sich bei dieser bekannteri 
Vorrichtung, daB die Anzahl der pro Zeiteinheit abgetrenn- " 
ten Fleischscheiben gering ist. Dies ist insbesondere dann 50 
von NachieiL wenn die Fleischscheiben durch zusalziichc^ 
Maschinen wciicr vcrarbeitei, z. B. panierr. wcrden so LI en. 
Liiuft der Paniervorgang wesenilich schneller ab als der 
Schncidevorgang : so wird der gesamr.c ProzeB der Fleisch- 
bcarheitung durch die Poflionicrvorrichtung. verzogen . 55 


Die Br/i ndung und ihrc Vbrr.ci ie 

Derrigegcnuber hai die erfindungsgcmaBe Vorrichruns 
zuiti Portion iercn eines Fleisehsiuckes mil den kennzcich; fio 
nc.ndcn Merkmalcn des Anspruchs 1 den Vbrrcil, daB in der' 

K :j I i h i-i crplarto dcr Kalibrierein he i i j ni n dost.c n s 2 O fTn ungen 
7.UUI Finpresscn des Fleischsruckes vorhanden sind. Da- 
durch wird ermoglichL daB bei dem Abtransport einer abge- ' 
trcnnr.cn FIcischscheibc die Kal.ibncrpiarie bereils wieder 65 
mit dem Fleischstuck bcfiilli wcrden kann. Dies fubri zu ei- 
ner crhohicn Schniii Icisiung. Das Fleischsriick kann damji. 
■in rchniv kurzer Zcii in cx.ski ponionicric Schcibcn zcrlcgi 


wcrden. Aufdiese Weise kann die Vorrichtung zumPortio 
nieren eines Fleischstucks hinsicht.lich ihrcr Arbeitsge 
schwindigkeir an die die Fleischscheiben weitcrvcrarbei ten- 
den Maschinen angepafit wcrden. 

Nach einer vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung is 
die Kalibrierplatte zwischen zwei Posirionen bewegbar. Ir 
einer ersren Position befindet sich die erste Offnung unmit- 
iclbar in Verlangerung der Einlege- und Vorpresseinheit 
wahrend die zweife Offnung in der durch die Drockplatfe 
freigegebenc Abtransportslellung angeordnet ist. In ihrej 
zweiten Position isr. die zweire OrTnung unmittelbar in Ver- 
langerung der Einlege- und Vorpresseinheit und die erste 
Offnung in A b Iran sports tellung angeordnet. Auf diese 
Weise wird ermoglicht, daB wahrend des Abtransports eine] 
bcrcils abget.rennten Fleischscheibe die Kalibrierplatte be- 
reirs wieder mit dem. Fleischstuck befullt werden kann. Zwi- 
schen ihren beiden Posirionen kann die Kalibrierplatte ent- 
weder verschoben oder verschwenkt werden. Da die Druck- 
platle ortsfest. angeordnet ist, kann cin Verschwenken nui 
urn eine senkrechr. zur Druckplatte verlaufende Achse erfol- 
gen. 

Nach einer weitcren vorteiUiafi.cn Ausgestaltung de 
hndung ist ein Transportband zum Abtransportieren dei "Ab- 
getrenn ren Scheiben vorgesehen. Dieses kann beispiels- 
weise unier der in Abtransportslellung befindl.i.chen Offinung 
der Kalibrierplatte vorgesehen sein. Aufgrund ihrer Ge- 
wichtskrafr. fallr. die abgetrennte Fleischscheibe aus der Off- 
nung der Kalibrierplatte nach unten direkt. auf das Trans- 
portband. Andere Vorrichtungen zum Abtransportieren "der 
abget.rennten Fleischscheiben' sind dariiber hinaus moglich. 

Nach einer weit.eren vorteilhaften Ausgestaltung der Er- 
findung ist die Kalibrierplatte austauschbar. Die Dicke der 
Kalibrierplatte ist maBgebend fur die Dicke der abget.renn- 
ten Fleischscheiben und d ami t fur deren Gewicht. Urn. mit 
dcr Vorrichtung Fleischscheiben unterschiediicher Dicke 
und darnit unterschiedlichen Gewichts portionieren zu kon- 
nen, konnen in die Vorrichtung Kalibrierpiatten unterschied- 
iicher Dicke eingesetzt werden. 

Nach einer weit.eren vorteilhaften Ausgest.alr.une der Er- 
findung bestehtdie Kalibrierplatte aus Kunststoff. Derartiee 
Platten sind leicht hcrsteUbar, weisen ein gerinces Gewicht 
auf und konnen zuverlassig gereinigt werden. Dariiber hin- 
aus kann die. Kalibrierplatte auch aus Metall gefemct. 

Nach einer weit.eren vorteilhaften Auseestaltung der s ^ 
findung isr. ein Stempel zum AusstoBen^der abeclreanrcn 
vScheihe aus dcr in Abtransportslellung befindlichen Off- 
nung der Kalibrierplatte vorgesehen. Aufdiese Weise wird 
gewahrleistet, daB die abgetrennte Fleischscheibe nicht in 
der Offnung der Kalibrierplatte verblei.ben und dadurch die 
Funklionswei.se der Vorrichtung beeintrachtigen kann. Der' 
Abtransporr der abgetrenn ten Scheiben ist damir. sesichert.. 
Daruber hinaus kann das Ausst.oBen der abget.rennten 
1-leischscheibe aus der Kalibrierplatte auch durcl^Druckiuft 
crfolgen. 

Nach einer weit.eren. vorteilhaften Auseestaltung der Er- 
findung sind in dcr Druckplatte Offnungen zum AnschlTe- 
Ben von Druckleitungen vorgesehen. Diesc sind* insbeson- 
dere in dent sich an den Behajrcr der Finiege- und Vbrpress- 
cinhcit anschlieBenden Bereich der Druckpiane vorcesehen 
Aufdiese Weise laBi sich in rier-Offnung dcrKalibrlerplaire ' 
ein Unicrdruck erzeugen. Dieser fiihrr dazu : daB das zu por- 
iionicrende Klcisch.siUck die Offnung in dcr Kalibcierplarre 
vollsUinciig ausfOllL Das Fleischstuck kann dadurch beson- " 
dcrs cxakt portionien werden. 

Nach einer weitcren vorteilhaften AusgestaJruhc der Er- 
findung wcist die Finiege- und VbrprcBcinheii. zwei ISneli- • 
chc Bchahcr zur Aufnahmc eines zu ponionicrenden 
I Lcisci-.siCicks auf. Wiihrcnd das in dem cinen Bchahcr'hc- 
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findliche Flcischsiiick portioniert. wird ? kann der andcrc Bc- 
baiter mit cinciu wciiercn Fleischstuck befulit werden Isi 
cm Fleischstuck vollsiandig in Fleischscheiben zerieei wer- 
den die beiden Behalier ausgetauschl; und die Portion ienine 
des nachsten Flcischslucks kann sofort beginnen. Dadurch 
werden die Zciten verkum, in denen die Maschinc si ill 
stehl. Dies fiihri dazu. daR die Anzahl der mit. der Vorrich- 
(ung porlionicrbaren Fleischstucke innerhalb vorcecebener 
Zeilcn erhdhi. wird. 

Nach cincr wciicren vorieilhaften Ausgest.alt.ung der Fr- 
findung konnen die beiden Behalier zwei Stellungen cinneh- 
men. In ciner Binlegestellung kann das zu portionicrende 
Fleischstuck in den Behalier eingeiegt werden [ n der 
Schneidesiellung wird das in den Behalter eincelegie 
Fleischstuck in Schcibcn porr.ioniert. JeweiLs einer dcr Be- 
halier befindct. sich in der EinlegesteUun£i, wahrend dcr an- 
dcrc Behalier in der Schneidesiellung angeordnei isi Fin 
Bcwcgen der Behalter aus dcr EinlegesteUung in die Schnei- 
desiellung kann bcispielsweise durch Drehen odcr Vcrschie- 
ben erfolgen. 

Nach cincr wcitcrcn vorrcilhaflen Ausgesialtun* dcr Fr- 
hndung sind die Bchiilicr drchhar angeordnei.. Sic sTnci dabci 
urn cine zu ihrer Langsachse parallelc Achse rirehbar ln.be- 
sonderc konnen die beiden Behalier urn eine ccmeinsamc 
Drehachse gcdrchi. werden. Dies fuhrr. dazu, daB beidc Be- 
halter gleichzcinig gedrehl. werden konnen, so daB der eine 
Behalier aul.omaiisch in die Schneidestellung gelanei wah- 
rend der anclere in die EinlegesteUung gedrebt wird. Es kon- 
nen jedoch unlerschiedlichc Drehacbscn fur die beiden Be- 
halier vofgesehen sein. 

Weitere Vort.eiJe und vortcilhaftc Ausgestaltung derErfin- 
dung sind der nachfolgenden Beschreibung. der Zeichnune 
und den Anspruchen ent.nehmbar. 


Zcichnung 

Tn der Zeichnung sind Ausfuhrungsbeispiele der Frfin- 
dung dargcstel.lt und irn folgenden naher beschricben. Es 
zcigen: 

Fig. 1 crstes Ausfuhrungsbeispiel einer Vorrichtung zum 
Portionieren eincs Fleischstucks in einer Seiten ansicht. 

Fig. 2 Kalibrierplatte und Schneideinheir. der Vorrichrune 
aus Fig. 1 in einer An sic hi von oben. 

Fig. 3 zweites Ausfuhrungsbeispiel. einer Vorrichr.une 
zurn Portionieren eincs Flcischslucks in cincr Seitenansicht! . 

Fig. 4 Vorrichtung aus Fig. 3 in cincr wcitercn Scii.enan- 
sichr, Blick.richt.ung senkrechi zu der Blickrichrung in Fi«. 

Fig. 5 Vorrichrune a.us Fig. 3 und Fig. 4 in ciner Ansicht 
von oben. 

Beschreibung des AusFuhriirigsbeispiels 

In Fig. 1 isi ein ersics Ausfuhrungsbeispiel einer Vorrich- 
tung zun-j Porr.ionieren eincs Flcischslucks mil. cincr Ein- 
legc- unci Vorpresscinhcii L einer Kali brie rpl.aite 2. ciner 
Druckplaii.e 3 und einem Transpori band' 4 dargcstclli. Die 
Einlcge- und Vbrpressc in he ii. bcslehl aus cincr Einleucform 
5 und cincr Prcssvorrichlung rt. Tn dcr Kalibrierplaii.c 2 sind 
zwei OlVnungen 7 und S vorgeschen. Die Offiiungen slim-., 
men in ihrcm Querschnii.t mil denjenigen dcr Uinlcgclorm 
uhcrcin. Die Kalibricrplairc kann senkrechi. zur Finlcgcfonn 
so verschoben werden. daB jewcils cine der beiden Ollnun- 
gen in Verlangcrung der Hinlcgeform angeordnei isi.. Die 
Vcrschieberichtung isi in Fig..] durch eincn Pfeil anecdeu- 
lel. Unicrhalb-dcr Kali brie rplyli.e hclindei sich die orrsFcsic 
Druckplaiic3 ; wclchc jcwcils die in Verlangcrung der Hinle- 
gcfonii 5 angcordneic Onhung der Kali hrierpl.au c nach un- 


S VerS ?f" D,e * C Druckplatie verschlosse 

Offnung bildet erne Form, in die das in der Einlegefo™ 
findliche Fleischstuck durch die Prwsvomchtun/i S. 
preRt wird. Dabei ist der Druck, den die PrSLLh^ 

' und k 16 2 ff M " g ^ Kallb ^rplaue voUstandig au f 
und keine Hohlraume verbleiben. Isi. das Vol u men der 0 
nung vollstfindig durch das Fleischstuck ausgefullt so irer 
as m F.g. 2 erkennbare Messer 9 die in der Offnung der K 
•o hbnerp arte befindliche .Scheibe vom Fleischstuck J* 
das Volumen der FJeischscheibe vorgegeben is,, ist d 
Scheibe bei konslanrer Dichte hinsichtlich ihres Gewichi 
und ihrcr Dicke exakt porr.ioniert.. Nachdem das Messer d 
Flcischscheibe vom Reischstuck abgelrennt hat wird d 

tt r^T 6 ^ Cine in der Zcic h""ng nicht. erken; 
bare Antnebsemheit verschoben, so daR die Offnung in d 
sich die abgelrennte Scheibe befindct, nach untcn vori d. 
Druckplauefreigegeben isi:. In dieser Einstellung der Drucl 
plane befindet. sich die zweile Ofthung nunmehr in VerlSr 
-0 gcrung dcr Emlegeform 5. so daR durch die PreRvorrichtun 
das zu portionicrende FteischstOck erneut. in die Kalibriei 
plane eingefulir werden kann. Die abgerrennr.e FlciS 
schcibc in der nach unien freigegebenen erstcn Offnung de 
Kalibrierplaue kann aufgrund ihrer Gewichiskmft ode 
- durch Bnwirkung canes in der Zeichnung nicht. dareesr.ellle 
Slempels von oben nach unten auf das Transporv.band 4 fal 
• len i und aus der Vorrichi.ung abl ransportiert. werden 

In Fig. 2. ist. die Kali brierpl arte 2 der Vorrichtung' aus Fie 
in ciner Ansicht von oben daigcstellt In dieser Darstcllum 
30 ist auRerdern das die Flcischscheibe vom Fleischstuck ab 
trennende Messer 9 erkennbar. Die Beweguogsrichtunc de- 
Messers ist durch einen Pfeilangedeutet. Die Kalibrierolatti 
2 behndet. sich mit: ihrer Offnung 7 unter der Einlegeform 5 
Die Offnung 8 ist. nach oben und unten frei zuganclich sc 
3s daR eine in dieser Offnung befindliche Flcischscheibe n'acl- 
unten auf das Transports and fallen kann. Sobald das Messei 
9 die Fleischscheibc in der Offnung 7 vom Fleischstuck ab- 
getrennr. hat, bewegr. sich die Kalibrierplatte nach Jinks s C 
daR sie die gcstricbell angedeutete Position einnimmr. Nun- 
40 rnehr ist die Offnung 7 nach unten freigegeben, so daR die 
abgelrennte Flcischscheibe nach .untcn auf das Transport- 
band fallen und ab transporter!, werden kann. Glcichz.eiiio 
wird die nunmehr unter der Einlegeform 5 angeordnele Off? 
nung H mit. Fleisch geful.lt. 

In den Fig. 3 bis 5 istein zweites Ausfuhrungsbeispiel ei- 
ner Vomchtung zum Portionieren von Fleisch dareesrellt 
Im Unterschied zu der in. Fig. .1 und 2 gezeigten VorrTchruno 
sind bei dieser Vorrichtung zwei Einlegeformen 10 und 11 
. vorgesehen. \m ubrigen stimmt. die Vorrichtung gemaR Fi<r 
>o 3 bis .-5 mil der Vorrichtung. nach Fig. 1 und 2 ubercin 7u- 
. nachst befindet. sich die Einlegeform 10 in Einlccesrelluno 
so daR sic : von oben frei ?.uganglich ? mit cinem Fleischsiuck 
bcUil.lt.. werden kann. Die Einlegeform 11 ist alcichy^iiio in 
einer Schneidestellung angeordnei:. Ober ei.ne>ressvorrich- 
tung 12 wird das Flcischstiick in dcr Einleceforrn 11 in die 
Orfnungen 13 und 14 der Kalibrierplaue is'ein^eprefit Die 
jcweils in Verlangcrung dcr Einlegeform befindliche Off- 
nung der Kalibrierplatte ist nach untcn durch eine Druck- 
platie \(y vcrschlossen. Die durch die Ofthun« in der Knli- 
*0 bncrplaitc poriionierte Flcischscheibe wird van dem in dc- 
hinlegcCortn bcfindlichen Flcischsiiick durch eine Schncide" 
vomchlung 17 mir. cincm McMcr 1.8 absctrcnni . An^chlic- 
Rend wird die abgelrennte Flcischscheibe durch ein Tcans- 
portband 19 aus der Vorrichtung iransportieri. tn dcr.Sciicn 
^ ansicht gemaR Fig. 4 sind die mogiichen Posiiionen dcr Ka> 
• hbricrplaac 15 crkennhar. 

In Kio. 5 isi' die Vorrichiung gcinuG Fit;. ?. und 4 i n einer 
Ansicht von ohen dargcsicili. Die heiden Einlccclormcn in 
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und 11 sind urn cine gemeinsarnc Drehachse 20 drehbar an- 
geordnei. 1st. das in dor Hihlcgeform 11 befindliche Fleisch- 
stiick vollslandig in Flcischscheiben zerlegt. so wird die 
Einlegeforni 1 1 in Pfcilrichtung gcdrehi:, so daR sie sich nun- 
mchr in dcr Einlegeslcllung befindet. Gleichzeitig wird die 5 
bereits mil. eineni Fleischsiiick heflillte Einlegeforra 10 aus 
der Einlcgestellung in die Schneidesf.ellung iiber der Kali- 
brierplatie 15 gcschwenki. Dadurch kann der Schneidevor- 
gang ohnc Langere Unierbrcchung fortgesetzt werden. Wah- 
rend das in der Einlcgcform 10 befindliche Fleischstiick 10 
nunmehr zeri.eih wird, kann die Einlegeforni 11 cmeui: mil 
einem weiteren Fleischsiiick bcfullt, werden. 

Alle in der Beschreibung. den nachfolgenden Anspruchen 
und der Zeichnung dargesiellren Merkmale konncn so won I 
cinzeln als auch.in belichigcr Kombinat.ion miteinander er- 15 
findungswescni.lich scin. 

Bezugszahlenlisre 

1 Einlcgc- und Vorprcsscinheir. 20 

2 Kalibricrplavrc 

3 Druckplallc 

4 Transportband 

5 Einlcgc form. 

6 Press vorrich King 25 

7 Of fnung 

8 Offnung 

9 Messer 

10 Einlegeforni 

11 EinLegcform 30 
.1 2 Press vorri ch r.u n g 

13 Offnung 

14 Offnung 

15 Kalibrierplatte 

Itf Druckplati.e 35 

17 Schneidevorri.chtung 

IS Messer 

VJ Transportband 

20 Drehachse 

40 

Pa t.cntanspruche 

1. Vorrich tung zura Port.ionieren cines Fleischstuckes 
in mehrere vSchciben gleicher Dicke und gl.eichen Ge- 
wichts mil: einer Einlcgc- und VorpreRcinheit (J) zur 45 
Aufnahrne und /.urn Zusam men press cn des Fleisch- 
stuckes, 

.mil einer senkrechi. zur Einlcgc- und VorpreReinhcil; (IV 
. bewegbaren Kalibricrplailc (2 : 15) zur Vorgabc dcr 
Dicke und des Volumens dcr Scheiben mil: einer Off- 50 
nung 7.11m Einprcssen des Flcischstiickes. 
mil. einer die Offnung auf der der Ein lege- und Vbr- 
prcRcinheii. abgewanriren Scire abdeckende Druck- 
plaue (2, lrt) und 

mil einer zwischen dec Einlcgc- und. VbrprcRcin heir (1) 55 
und dcr KalibricrplaMc (2. 15) angcordnclen Schncid- 
cinheir. (9. 17) /urn Abtrcnncn der durch die Kalibrier- 
platte (2) vorgegebenen Scheiben vom 1*1 eisch stuck, 
dadurch gekennzeichnet. daR in der KaLibricrplairc 
(2.. 15) mindestens zwei Offnungen (7. X : 13. 14) zum' GO 
Einprcssen des Fleischstucks vorgesehen sind. 

2. Vorrichrung v.um Port ionicrcn cines FLcischsrucks 

nach Ansprueh 1. dadurch gekennzeichneu daR die Ka- 
librierplatte (2. 15) /.wischen einer erstcn Posiiion. in 
der die crsie Offnung (7. 13) unrnirielbar in Verlange- 6> 
rung dcr Einlcgc- und VorpreRcinheit (1) und die 
v.wciic Offnung fS. 14) in dcr durch die Druckplallc (3 S 
i^) freigegchenc Absransporisicilunt: angciirdnei i<t. 
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und einer zwei ten Position, in der die die zweite Off 
nung (8, 14) unmittelbar in Verlangcrung der Ein lege 
und VorpreReinheit (1) und die ersie OfTnung (7, 13) h 
Abfransportstellung angeordnei. isi, bewegbar ist. 

3. Vorrichtung zum Port.ionieren cines Fleischstiick: 
nach Ansprueh 1 oder 2, dadurcli gekennzeichnet, daJ 
cin Transportband (4, 19) zum Abi.ransportieren der ab 
getrennten Scheiben vorgesehen isi. 

4. Vorrichtung zum Port.ionieren eihes Fleischstiick: 
nach Ansprueh 1, 2 oder 3, dadurch gekennzeichnet 
daR die Kalibrierplatte (2,15) austauschbar ist. 

5. Vorrichtung zum Port.ionieren eines Fleischstuck; 
nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurcr 
gekennzeichnet, daR die Kalibrierplatte (2, 15) au< 
KunststofF besteht. 

6. Vorrichtung zum Portionieren eines Fleischstucki 
nach einem der vorhergehenden. Anspriiche, dadurch 
gekennzeichnet, daR ein Stempel zum AusstoRen dej 
abgetrennten Scheibe aus dcr in Abtransport.stel.iung 
befindlichen Offnung der Kalibrierplatte vorgesehen 
isi. 

7. Vorrichtung zurn Portionieren eines Fleischs' "<s 
nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dacttrfch 
gekennzeichnet, daR in dcr Druckplatte Offnungen 
zurn AnschlieRen von D ruck lei t.ungen vorgesehen sind. 
S. Vorrichtung zum Port.ionieren eines Fleischstucks 
nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch 
gekennzeichnet, daR die Einlege- und VorpreReinheit 
(1) zwei langb'che Behalter (1, 11) zur Aufnahrne eines 
zu portion ierenden Fleischstucks aufweist 

9. Vorrichtung zum Port.ionieren eines Fleischstucks 
nach Ansprueh 8, dadurch gekennzeichnet, daR jeder 
dcr beiden Behalter (10, 11) zvvischen einer Einlege- 

• stcllung, in der das zu port.ionierende Fleischstuck in 
den Behalter ein leg bar ist, und einer Schneidestellung, 
in der das in den Behalter eingelegte Fleischstiick por- 
tion! ert. wird, bewegbar ist. 

10. Vorrichtung zum Port.ionieren eines Fleischstucks 
nach Ansprueh S oder 9, dadurch gekennzeichnet. daR 
die Behalter (10, 11) drehbar angeordnei sind. 

11. V01.ticht.ung zum Port.ionieren eines Fleischstucks 
nach Ansprueh 10, dadurch gekennzeichnet, daRbei.de 
Behalter (10,11) urn eine gemeinsamen Drehachse **9) 
drehbar angeordnei. si nd. • _J 
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